
 

ENTREES   €uros

Quenelle de grenouilles sauce suprême  12,00 €
Salade au fromage de vache pané au zahtar 12,00 €
Crémeux courgette et émulsion basilic, oeuf poché 13,00 €
Terrine de canard, fruits de saison et confiture d’oignons 13,00 €
Foie Gras de canard marbré vanille et poivre long, brioche maison, petite salade 17,00 €
Brochette de queues de gambas sur fondue de poireaux et fenouil  17,00 €

PLATS   €uros

Tagliatelles maison, déclinaison de tomates et burratina   17,00 €
Tête de veau et ses légumes, sauce façon gribiche 18,00 €
Suprême de poulet crème à l'ail fumé - gratin dauphinois et légumes 19,00 €
Fondant de boeuf jus pruneaux tonka - gratin dauphinois et légumes 20,00 €
Papillote de flétan à la badiane et légumes du moment - riz pilaf 20,00 €
Truite entière rôtie aux amandes - riz pilaf et légumes 24,00 €
Cassolette de la mer à la citronnelle- riz pilaf 26,00 €
Bavette au roquefort – gratin et légumes 26,00 €
Grenouilles à la persillade – gratin dauphinois et légumes 27,00 €
Grenouilles à la crème – gratin dauphinois et légumes 29,00 €
Carré d’agneau en croûte de sésame - gratin dauphinois et légumes 29,00 €

FROMAGES €uros

Faisselle de vache de chez nicollet à la crème d'Etrez 5,00 €
Plateau de fromages affinés 6,50 €
 

DESSERTS   €uros

Café Gourmand 10,00 €
Dessert Maison 7,00 €
Coupe glacée 1 boule 3,00 €
Coupe glacée 2 boules 5,00 €
Boule de glace supplémentaire 2,00 €
Coupe digestive 2 boules + alcool 9,50 €
Supplément chantilly 0,50 €

LA CARTE 

Demandez la carte des ALLERGENES

Prix net TTC service compris


